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Elegant si cu personalitate, salonul Clasic
reprezintd solutia ideald pentru organizarea
evenimentelor speciale din viata d-voastra!
Intr-o atmosferd romanticd si prietenoasd,
aici veti simti pasiunea si implicarea
personald a echipei noastre.

Aspectul rafinat, dotdrile deosebite, un ring
de dans generos si o capacitate a sdlii de
350 locuri fac din salonul Clasic locul perfect
pentru ca invitatii sd se simtd bine si s
pdstreze amintiri de neuitat de la
evenimentul d-voastrd!

Avdnd finisaje clasice si rafinate, proiectat
cu mult bun gust, salonul Clasic adaugad
prestigiu evenimentului tdu intr-o
atmosferd caldd si primitoare.

Te asteptdm cu drag!

Strdlucitor si unic, te va cuceri din prima
clipd cu conceptul sdu avangardist, cu
candelabrele create special pentru a
personaliza spatiul, crednd astfel un loc

de neuitat pentru cei care-i vor cdlca pragul.

Acest salon vd pune la dispozitie 200 de
locuri, spatiu generos astfel ca d-voastrd sd
beneficiati de toatd atentia din partea
invitatilor.

Nunta este mai mult decdt o petrecere,
este un eveniment special in care povestea
ta de dragoste prinde contur!

Amintirile create in salonul Avantgarde vor
fi unice si pretioase ca sclipirile de diamant!

Incearcd si tu aceastd senzatie!

Evenimentele din viata fiecdruia poartd o
incdrcaturd emotionald foarte mare si
trebuie sd rdmdnd atdt in memoria gazdelor
cdt si a invitatilor ca o experientd frumoasd
si agreabild despre care intotdeauna vom
povesti cu pldcere.

Salonul Millenium are o capacitate de 120
de locuri si este special conceput pentru
d-voastrd dacd doriti sd organizati un
eveniment mai intim.

Un cadru mai restrdns nu inseamnd
austeritate, de aceea salonul Millenium
reprezintd destinatia ideald pentru

o petrecere de neuitat !
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TORTUL MIRESET* PRIMIRE CU SAMPANIE

ciocolata, diplomat, fructe.
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2 CAMERE SUPERIOR

cu mic dejun si late check-out.

PARCARE GRATUITA MIC DEJUN IN CAMERA

pentru cele 2 camere Superior.

&
4

A

w
iy

DEGUSTARE HUSE SCAUN CONSULTANTA DE
GRATUITA MENIU FETE DE MASA SPECIALITATE GRATUITA
207 | 7Y/
0 0
discount pentru discount acordat mirilor
cazarea invitatilor pentru participarea la un eveniment
(rezervare anticipata). organizat de Central Plaza Hotel
(8 Martie, Valentine's Day, Revelion).

10%

discount pentru urmatorul
eveniment organizat (botez, aniversare).
Valabilitate: 2 ani de la data nuntii.
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Locul unde camenii fac diferenta

BEST SEASON

SMART SEASON

Mai, Iunie, Iulie,
August, Septembrie

Sambata: 215 RON/persoand
Duminica: 180 RON/persoana

Pachetul standard contine:

Ianuarie, Februarie, Martie,
Aprilie, Octombrie, Noiembrie

Sambata: 195 RON/persoana
Duminica: 170 RON/persoana

Sambata: 4 feluri de mancare la alegere (starter/qgustare rece,
gustare calda, peste, fel principal) + pachet bauturi 1.

Duminica: 3 feluri de mancare la alegere (starter/gustare rece,
gustare calda, peste, fel principal) + pachet bauturi 1.



Starter (1 piesa)

°Calamar umplut cu mousse de somon,
legume si sos aioli

°Tian Salau cu sos de citrice

°Tian de salatd waldorf cu rodie

°Parfait din ficat de pui cu marmeladd
de ceapa rosie

°Tartar de somon cu remulada de
telina pe blinis de lime

°Pachetel de somon cu cremda de branza
st avocado pe rucola

°Salata de roast beef cu rodie

°Camembert pané cu sos de fructe de
padure + 5 lei

Gustare rece 1

°Stick de cascaval in seminte de susan
alb si negru

°Trio mule de branzeturi

°Rulada de pui cu feta si busuioc
°Turnulet de curcan cu rosii confit
°Tartina cu icre de crap

°Muschiulet de porc in fum de cires
°Pastrama de vita - reteta caset

°Duo de mozzarella, rosii cherry si
pesto de casd

°Asortiment de legume proaspete

Gustare rece 4
°Parfait din ficat de pui si dulceata de
ceapd rosie

°Terina de curcan cu caise si chutney
de mango

°Coppa

°Involtini de cascaval cu strugure in
crustd de alune

°Ou de prepelita, crema de branza si
file de anchoix

°Crevete in cuib st sos calipso
°Rulada de pui cu legume mozaic

°Terina de svaiter cu nuci, merisoare
in jeleu de merisoare

°Asortiment de legume proaspete

Starter

°Crevete in cuib st sos calipso
°Somon fume pe lime
°Tartina cu icre de crap
°Bruschete cu rosit

°Crostini cu masline

Gustare rece 2

°Parfait cremos din ficat de put

°Terind de porc cu fistic si fructe
confiate

°Baby creveti cu salata de cruditati
st andiva

°Galantina de pui cu legume

°Rulou cascaval cu crema de branza
st ardet gras

°Tartina cu cremd de branza, rosii
confit st busuioc

°Terina de curcan cu rosii uscate in
fulgi crocanti

°Mix de masline marinate

°Asortiment de legume proaspete

Gustare custom + 0 lei

°Legume julienne tempura
°Cub de cascaval in seminte de susan

°Involtini de castravete cu
crema de branza

°Stick caprese
°Pastrama de berbecut
°Prosciutto cotto

°Stick cu Kalamata, mozzarella si
rosie chery

°Svaiter cu masline st ananas
°Terina de branza cu caise st stafide
°Muschiulet de porc copt la jar

°Rulada de cascaval cu ardei gras st
cremd de branza in crusta de verdet

°Rulou de cascaval cu fructe confiate
°Tortilla cu branzeturi nobile si nuct
°Terina de pui in trei culori

°Terind de porc

Starter (peste)

°Tartina cu pasta de ton
°Roza gravadlax cu capera
°Tartina cu icre rosii

°Crevete in cuib st sos calipso

Gustare rece 3

°Canape cu mousse de ficat si dulceatd
de ceapa rosie

°Duo de mozzarella, rosii cherry si
pesto de casd

°Terind de curcan cu fructe
°Pastrama de vita - reteta caset
°Terina de pui in trei culori

°Involtini de cascaval cu strugure in
crusta de alune

°Terina de svaiter cu nuci, merisoare
in jeleu de merisoare

°Asortiment de legume proaspete

Gustare custom + 4 lei

°Betisoare de svaiter in susan alb, negru
si seminte de in

°Involtini de prosciutto cu branzeturi
nobile, nuca, struguri st fructe confiat

°Terina de branzeturi cu fructe confiate
in crusta de fistic

°Andiva cu salata de cruditati st
baby creveti

°Prosciutto cu pepene galben
°Sushi de somon cu castravete
°Coppa (porc uscat)

°Stick de carndciori cu prosciutto

°Piept de rata afumat si jeleu de
portocala

°Mini frigarut cu branzeturi nobile,
struguri si fructe confiate

°Sushi cu somon teriyaky

“Orice gustare standard din cele 4 enumerate poate fi
personalizata inlocuind sau adaugand produse echivalente
(ex. carne cu carne, branza cu branza, etc.) din fiecare

grupda custom prin adaugarea costului aferent fiecarei grupe.”



Gustare calda
°Rulou de pui cu mousse de verdeata
st usturoi

°Rulada de curcan cu pancetta si
rosii uscate

°Rulada de pui cu rosii uscate la soare

°Piept de curcan marinat cu usturoi si
rozmarin

°Nimuri cu legume si sos thay

°Sarmalute in duet cu bacon, smantanda
st ardet

°Rata confiata cu varza rosie dulce
acrisoara si sos de vin rosu + 10 lei

°Piept de rata cu cartofi rosti st
edamame cu sos Camparti + 10 lei

°Picior de iepure confit cu Caponata st
sos brandy + 10 lei

°Cotlet de berbecut la cuptor stropit cu
sos de mentd (rozmarin) + 15 lei

°Julienne de vita cu ardei multicolor,
reductie de aceto balsamico si susan,
rosti coapte si busuioc cu top de
branza feta +15 lei

Garnituri peste

°Buchetiera de legume
°Salata de citrice
°Legume joulienne

°Legume thai (morcov, ardei gras,
telind, pastarnac)

°Piure de telina

°Ratatouille provensale

Garnituri fel principal

°Orez cu sofran

°Cartofi Duchess

°Cartofi fondant

°Frigarui de legume

°Cartofi Dauphinois

°Cous cous mediteranean

°Risotto cu hribi

°Gratin de cartofi cu spanac

°Piure de mazdare cu busuioc si menta
°Piure de morcov cu ghimbir

°Piure de telina cu nucsoard

Garnituri

°Risotto cu parmesan/ sofran

°Legume julienne

°Tagliatelle quattro

Sosuri peste

°Sos butter lemon

°Sos de champagne

°Sos de vin alb cu usturoi
°Sos de sofran

°Sos de limeta

°Salsa verde

Salate

°Salata de varza alba/ varza rosie

°Mix de salatd verde

°Salata de castraveti murati

°Rulou de ardei copt

°Salata Coleslaw

Sosuri

°Sos gravy

°Sos de piper verde

°Sos cappuccino de hribi
°Sos de branzeturi

°Sos de limeta

°Sos de champagne

°Sos de vin rosu

°Sos de vin alb st marar
°Sos de mustar

°Sos de visine si vin rosu

Peste

°File crocant de pastrav in crusta de
mamaliga cu rosii confit

°File de saithe pané

°File de salau crispy

°File de saldu in crusta de piure si
fulgi de migdale

°Salau in crustd de ierburi si mozzarella

°Butterfish in crusta de seminte de in
si susan

°Calamar umplut cu mousse de peste,
verdeturi proaspete + 5 lei

°Dorada file in infuzie de lime + 10 lei

°Sturion la cuptor cu capere si lime + 10 lei

°Somon la tigaie + 10 lei
°Somon en croute + 10 lei

°File de stiucd aromatizatd cu usturoi si
rozmarin + 10 lei

Fel principal

°Rulada de pore cu ciuperci si sos de
usturoi confit

°Saltimboca de curcan cu mozzarella
°Steak de porc marinat cu cimbru

°Muschiulet de porc la gratar si sos alb
cu ciuperci

°Muschiulet de porc in crusta de foietaj

°Muschiulet de porc in crusta de
pancetta cu sos merlot si perle de ceapa

°Piept de rata cu piure de cartofi cu
pastarnac si sos de fructe de padure
+10 let

°Cotlete de berbecut in crusta de ierburi
aromatice + 15 lei

°Muschi de vita, velouté de vita si trio
de piureuri de legume + 20 lei
°Surf&turf cu cappuccino de hribi si

mini legume, salata verde cu rosii
cherry si lime + 25 lei

°Aripioare de porc glazurate

“Pentru un aspect si un impact vizual cat mai placut
obtinut prin multitudinea de culori si totodatd pentru
a crea o zond cat mai aerisita la masa, salata este servita

pe aceeasi farfurie cu preparatul de baza.”



Pachet Bauturi 1 (inclus in pachet)

°Apa platd/minerala 1.5 | (Bucovina)
°Racoritoare gama Pepsi 2 |
°Cafea filtru

Pachet Bauturi 3 + 30 lei

°Pachet Bauturi 1

°Vinul casei la carafa (alb/rosw)
°Cinzano (bianco, rosso)
°Vodka Smirnoff Red

°Whisky J&B

Pachet Bauturi 5 + 50 ei

°Pachet Bauturi 2

°Vinul casei (alb/roze/rosu) sticld 0.75 1
°Martini (bianco, rosso)

°Vodka Smirnoff Red

°Camparit

°Gin tonic

°J&B scotch whisky

Pachet Bauturi 2 + 9 lei

°Apa plata/minerala o.75 l (Bucovina)
°Racoritoare gama Pepsi 0.25 1
°Cafea filtru

Pachet Bauturi 4 + 45 lei

°Pachet Bauturi 2

°Vinul casei (alb/roze/rosu) sticla 0.75 1
°Cinzano (bianco, rosso)

°Campari

°Vodka Smirnoff Red

°Whisky Johnnie Walker Red Label

Pachet Bauturi premium + 69 fei

°Apa plata/minerala o.75 l (Bucovina)
°Racoritoare gama Pepsi 0.25 1

°Cafea filtru/espresso

°Vinul casei (alb/roze/rosu) sticld 0.75 1
°Cinzano (bianco, rosso)

°Vodka Smirnoff Black

°Aperol

°Campari

°Gin tonic

°Bailey’s

°J&B scotch whisky

°Whisky Johnnie Walker Black
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Locul unde oamenii fac diferenta

The Library Bar

Cofetaria
Central

Bufet de fructe de la 12 lei/persoana
Cocktail Bar de la 10 lei/persoana
Candy Bar de la 12 lei/persoana
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